
 

Menus / Carte : 


Composez votre menu au choix dans notre carte.


• Mise en bouche

• Entrée

• Plat ( Viande ou Poisson )

• Dessert ( Fromage ou Dessert )

Ce menu est composé par le chef, pour l’ensemble de la table.


• Mise en bouche

• Entrée

• Plat poisson

• Plat viande

• Fromages affinés

• Dessert


Menu Enfant à 12 € : ( Jusqu'à 10 ans )


Le reflet des saisons & la qualité des produits restent notre 
principal souci. Le chef de cuisine, Flavien VALERE, et toute 
son équipe vous remercient de votre confiance. Tous nos 
plats sont«Fait maison».


(* Une carte des Allergènes est 
disponible à votre demande.)

Menu Dégustation à 52 € : 

Servi Uniquement :

Le Jeudi et Vendredi soir

 Week-end et jours fériés 

Menu Plaisir à 42 € : 



 

Carte

( Hiver 2025)

·	 Escalopes de foie gras poêlées, betteraves aigres-douces, gel 
framboise, pain au vin rouge.  (Supp de 3€ dans le menu à 42€ )


19 €

Poissons :

Viandes:

Entrées:

·	 Raviole de champignons et boeuf braisé, bouillon de pot-au-feu, huile 
de truffes.                	 	 	 	 	 	 	 	

17 €

·	 Velouté de carottes rôties aux épices douces, cromesquis à la tomme 
de vache, crème d’ail confit.                                                    


17 € 

·	 Noix de Saint-Jacques snackées, chips et panais rôtis, condiment 
câpres-échalotes, beurre à l’orange.(Supp de 3€ dans le menu à 42€ )


26 €


·	 Dos de Skreï rôti au beurre, petit épeautre, céleri confit, sauce 
matelote, huile d’herbes.


24 €

·	 Quasi de veau rôti, choux fleurs en siphon et tempura, broccolini, 
condiment ail noir, jus au Xérès . (Supp de 3€ dans le menu à 42€)


26 €

·	 Filet mignon de porc basque, polenta gratinée à l’Osso-Iraty, eryngii 
grillé, jus au piment d’Espelette.


24 €

·	 Gambas confites lentement aux agrumes, voile soja-dashi, poireaux 
brulés, mayonnaise aux herbes . (Supp de 3€ dans le menu à 42€)	 	 	

19 €



 

Fromages:

·	 Le Mille-feuille :

Mille-feuille caramélisé, crème diplomate vanille, sorbet cacao.  9 €

·	 L’Ananas :

Financier noix de coco, ananas rôti, siphon passion, glace sésame noir.
 9 €

·	 Les Glaces:

Assortiment de glaces et sorbets maison, fruits frais    9 €

·	 Sélection de fromages affinés.
  9 €

Desserts:

·	 L’exotique :

Madeleine au miel, crémeux citron, kumquat, sorbet orange sanguine.
 9 €




